
ZARZĄDZENIE Nr 2123.2022
PREZYDENTA MIASTA CZĘSTOCHOWY
z dnia 20 kwietnia 2022 r.
w sprawie zasad lokalizacji, aranżacji i funkcjonowania ogródków gastronomicznych na terenach wchodzących w skład gminnego zasobu nieruchomości oraz nieruchomości Skarbu Państwa, którymi zarządza Prezydent Miasta Częstochowy
Na podstawie art. 30 ust. 2 pkt 3 ustawy z dnia 8 marca 1990 r. o samorządzie gminnym (jt. Dz. U. z 2022 r., poz. 559 z późn. zm.) w trosce o uporządkowanie przestrzeni publicznej
Prezydent Miasta Częstochowy zarządza:
§ 1. 1. Wprowadza się zasady lokalizacji, aranżacji i wyglądu ogródków gastronomicznych w zakresie dotyczącym nieruchomości stanowiących własność Gminy Miasta Częstochowy oraz w pasie drogowym dróg publicznych lub wewnętrznych, których zarządcą jest Prezydent Miasta Częstochowy.
2. Ilekroć w zarządzeniu jest mowa o:
1) ogródku gastronomicznym – należy przez to rozumieć wyodrębnione poza budynkiem miejsce, przystosowane do zwiększenia liczby miejsc konsumpcyjnych w przyległym lokalu gastronomicznym lub w nietrwale związanym z gruntem obiekcie zaplecza gastronomicznego, składające się ze stolików, krzeseł i pojemników z zielenią, bez stosowania stałych, nieprzejrzystych przegród pionowych i zadaszeń. Dopuszcza się aranżację ogródków gastronomicznych w formie:
a) wygrodzenia zajmowanego miejsca z dopuszczeniem jego osłonięcia parasolami lub markizą zwijaną (w formie sezonowej w okresie letnim),
b) wygrodzenia zajmowanego miejsca jednoramową, nietrwale związaną z gruntem, samonośną, prostą konstrukcją ze szklanym przekryciem opcjonalnie przysłoniętym w okresie letnim markizą, z dopuszczeniem użycia składanych lub rozsuwanych w okresie letnim przeszkleń na jednym, dwóch lub trzech bokach (w formie konstrukcji całorocznych z zastrzeżeniem modyfikacji na okres letni/zimowy);
2) nietrwale związanym z gruntem obiekcie zaplecza gastronomicznego – należy przez to rozumieć jednokondygnacyjny obiekt budowlany o szklanych elewacjach stanowiących min. 70% łącznej powierzchni elewacji, przystosowany do sezonowej (w okresie letnim) lokalizacji miejsc konsumpcyjnych oraz do obsługi ogródka gastronomicznego nieposiadającego własnego lokalu gastronomicznego, o wysokości nie większej niż 3,5 m i o powierzchni użytkowej nie większej iż 65 m²;
3) okresie letnim – należy przez to rozumieć przedział czasowy pomiędzy 1 kwietnia, a 31 października;
4) pasie drogowym – należy przez to rozumieć teren w rozumieniu art. 4 pkt 1 ustawy z dnia 21 marca 1985 r. o drogach publicznych;
5) zarządcy drogi publicznej - należy przez to rozumieć Prezydenta Miasta Częstochowy, którego zadania wykonuje Miejski Zarząd Dróg w Częstochowie; 
6) jednostce posiadającej uprawnienia do zarządzania nieruchomością – należy przez to rozumieć podmiot uprawniony do administrowania w imieniu Prezydenta Miasta Częstochowy nieruchomością z gminnego zasobu lub Skarbu Państwa (np. Wydział Mienia i Nadzoru Właścicielskiego, Zakład Gospodarki Mieszkaniowej „TBS” w Częstochowie Sp. z o.o., Miejski Ośrodek Sportu i Rekreacji w Częstochowie);
7) inwestorze – należy przez to rozumieć właściciela ogródka gastronomicznego.
§ 2. 1. Dopuszcza się odpłatne umieszczenie ogródka gastronomicznego w pasie drogowym, na terenie wchodzącym w skład gminnego zasobu nieruchomości, nieruchomości Skarbu Państwa po spełnieniu warunków określonych niniejszym Zarządzeniem.
2. Umieszczanie w pasie drogowym ogródka gastronomicznego, o którym mowa 
w ust. 1, wymaga uzyskania od zarządcy drogi publicznej zezwolenia na zajęcie pasa drogowego.
3. Wydawanie zezwoleń, o których mowa w ust. 2, oraz pobieranie opłat i nakładanie kar pieniężnych za zajęcie pasa drogowego bez zezwolenia należy do zarządcy drogi publicznej.
4. Umieszczenie ogródka gastronomicznego na terenach wchodzących w skład gminnego zasobu nieruchomości, nieruchomości Skarbu Państwa, którymi gospodaruje Prezydent Miasta Częstochowy wymaga zawarcia stosownej umowy dzierżawy z jednostką posiadającą uprawnienia do zarządzania nieruchomością.
5. W przypadku lokalizacji ogródka gastronomicznego na terenie zieleni miejskiej, pozostającym w zarządzie Prezydenta Miasta Częstochowy, przed podpisaniem umowy jednostka posiadająca uprawnienia do zarządzania nieruchomością zasięga opinii właściwej jednostki odpowiedzialnej za urządzanie i utrzymanie zieleni na danym terenie. 
6. Inwestor składa wniosek w siedzibie jednostki posiadającej uprawnienia do zarządzania nieruchomością.
7. Do wniosku należy dołączyć:
1) kopię mapy sytuacyjno-wysokościowej w skali 1:500 (z oznaczonym miejscem lokalizacji ogródka gastronomicznego);
2) zwymiarowany projekt aranżacji ogródka gastronomicznego uwzględniający:
a) wytyczne niniejszego zarządzenia, 
b) sposób rozmieszczenia wszystkich elementów ogródka gastronomicznego,
c) informacje o planowanej kolorystyce wszystkich elementów wyposażenia ogródka gastronomicznego oraz materiałach, z jakich będą wykonane, ich fotografie, wizualizacje lub katalogowe propozycje w rzeczywistych kolorach,
d) rozmieszczenie wszystkich elementów graficznych o charakterze marketingowym,
e) informację o zapewnieniu dostępu do toalety i oznakowaniu tego dostępu;
8. Wymagany zakres dokumentacji powinien być dopasowany do stopnia złożoności wnioskowanego ogródka gastronomicznego, z zastrzeżeniem, że nietrwale związana z gruntem samonośna ramowa konstrukcja winna być zaprojektowana zgodnie z przepisami prawa ze szczególnym uwzględnieniem warunków technicznych, konstrukcyjnych i bezpieczeństwa.
9. Jednostka posiadająca uprawnienia do zarządzania nieruchomością przedkłada wniosek inwestora wraz z załącznikami do zaopiniowania Pełnomocnikowi ds. Estetyki Miasta. Wnioski niekompletne nie podlegają opiniowaniu. Pełnomocnik ds. Estetyki Miasta przekazuje opinię zarządcy nieruchomości do dalszego procedowania sprawy. 
10. Warunkiem podpisania umowy dzierżawy terenu, uzyskania decyzji na zajęcie pasa drogowego dla terenu z przeznaczeniem na prowadzenie ogródka gastronomicznego jest złożenie kompletnej dokumentacji, która uzyskała pozytywną opinię Pełnomocnika ds. Estetyki Miasta oraz posiadanie przez inwestora zgód i zapewnień niezbędnych do funkcjonowania ogródka gastronomicznego wynikających z przepisów odrębnych.
§ 3. 1. Na obszarze wpisanego do rejestru zabytków pod numerem A/817/2021 układu urbanistycznego miasta Częstochowy (załącznik nr 1 do niniejszego zarządzenia), ogródki gastronomiczne winny być lokalizowane, aranżowane i winny funkcjonować zgodnie z odrębnymi przepisami, w tym w szczególności: z Ustawą Prawo budowlane, Ustawą o drogach publicznych, Ustawą o ochronie zabytków i opiece nad zabytkami, z przepisami dotyczącymi prowadzenia działalności gastronomicznej, w tym sanitarnymi i BHP, według następujących zasad:
1) w granicach pasów drogowych, na obszarze zabytkowego układu urbanistycznego miasta Częstochowy, z wyłączeniem ulicy Dąbrowskiego, dopuszcza się wyłącznie lokalizację ogródka gastronomicznego bezpośrednio przy elewacji budynku, w którym znajduje się podstawowy lokal gastronomiczny posiadający odpowiednie zaplecze oraz wejście bezpośrednio z ulicy;
2) w pasie drogowym Alei Najświętszej Maryi Panny obowiązuje sytuowanie ogródków gastronomicznych w jednej linii, zgodnie z „obowiązującą linią lokalizacji ogródków” wyznaczoną w załącznikach nr 2, 3 i sprecyzowaną w załączniku nr 4;
3) wystrój ogródków gastronomicznych musi cechować wysoka jakość i estetyka;
4) zasięg i wyposażenie ogródka gastronomicznego nie mogą ograniczać ruchu pieszego – parametry do spełnienia tego warunku, z wyłączeniem pkt 2, każdorazowo ustala zarządca drogi publicznej;
5) wszystkie elementy wyposażenia tymczasowego ogródka gastronomicznego muszą zawierać się w miejscu wyznaczonym na jego lokalizację;
6) ogródek gastronomiczny winien być wykonany z trwałych elementów, pozwalających na jego łatwy i szybki montaż oraz demontaż bez użycia ciężkiego sprzętu;
7) wprowadza się zakaz ustawiania tymczasowych ogródków gastronomicznych w formie namiotów ogrodowych;
8) konstrukcja i elementy wyposażenia ogródka gastronomicznego, w tym samonośne ramowe konstrukcje, nie mogą ingerować w nawierzchnię;
9) w obrysie ogródka gastronomicznego wprowadza się zakaz:
a) umieszczania chłodziarek z napojami, grilli, reklamowych rożków lodowych oraz innych urządzeń reklamowych (z wyjątkiem elementów prezentujących menu), dystrybutorów do sprzedaży zabawek, automatycznych zabawek bujanych,
b) stosowania podestów oraz podłogowych przykryć i wykładzin, za wyjątkiem § 3 ust. 1 pkt 20 lit. j oraz z wyłączeniem ul. 7 Kamienic,
c) ustawienia sanitariatów przenośnych - w miejscu widocznym musi być umieszczona informacja o dostępie do toalet, z których mogą korzystać klienci ogródka gastronomicznego;
10) wprowadza się zakaz umieszczania poza obrysem ogródka gastronomicznego urządzeń reklamujących lokal czy prezentujących menu;
11) dopuszcza się przekrycie ogródka gastronomicznego wyłącznie w formie: 
a) parasoli,
b) markiz,
c) konstrukcji samonośnych;
12) wprowadza się zakaz stosowania przekryć o kształcie kopuł, stożków, wyobleń;
13) w każdym ogródku gastronomicznym winien występować wyłącznie jeden rodzaj przekrycia o ujednoliconym kolorze;
14) przekrycie ogródka gastronomicznego winno być wykonane wyłącznie z impregnowanych wyrobów włókienniczych i być estetycznie naciągnięte;
15) minimalny prześwit pomiędzy najniższą krawędzią przekrycia a powierzchnią chodnika nie może być niższy niż 2,5 m;
16) przekrycie, niezależnie od zastosowanej formy, nie może przekraczać ustalonego maksymalnego obrysu ogródka gastronomicznego;
17) w przestrzeni ogródka gastronomicznego wprowadza się zakaz montażu jakichkolwiek rolet pionowych;
18) ustalenia w zakresie parasoli:
a) czasze parasoli oraz poszycie innych konstrukcji muszą być w kolorze zbliżonym do RAL 9001, 9003 lub 9010, 9016, bez logo firm; napisy zawierające nazwę lokalu, znak firmowy, czy nazwy browaru/koncernu dopuszcza się wyłącznie na lambrekinach;
19) ustalenia w zakresie markiz:
a) gabaryty i forma markiz winny być zharmonizowane z otoczeniem, w szczególności z fasadą, a napisy zawierające nazwę lokalu lub znak firmy (bez reklam wyrobów) mogą być umieszczone wyłącznie na lambrekinach, 
b) poszycie markiz winno być w kolorze zbliżonym do szarości: RAL 7035, 7038, 7004, 7012, 7045,9018 lub bieli: RAL 9001, 9003, 9010, 9016, bez logo firm; napisy zawierające nazwę lokalu, znak firmowy czy nazwy browaru/koncernu dopuszcza się wyłącznie na lambrekinach;
c) w obrębie elewacji jednego budynku obowiązuje jeden kolor markiz bez względu na ilość funkcjonujących ogródków gastronomicznych; nie dopuszcza się stosowania markiz wielobarwnych,
d) w celu zachowania lekkości konstrukcji obowiązuje zakaz zabudowy boków markiz,
e) markiza winna być mocowana bezpośrednio do ściany budynku na całej szerokości lokalu z dopuszczeniem zastosowania kilku pojedynczych markiz o takich samych gabarytach nad poszczególnymi witrynami lokalu,
f) lambrekin markizy powinien mieć kształt prostokąta bez elementów ozdobnych,
g) kąt nachylenia markizy winien być dopasowany do elewacji, wyklucza się markizy o stromych kątach nachylenia,
h) przekrój poprzeczny elementów konstrukcji markizy nie może przekraczać 10 cm;
20) ustalenia w zakresie samonośnych ramowych konstrukcji z obudową:
a) wprowadza się zakaz lokalizacji samonośnych konstrukcji ramowych przed budynkami zabytkowymi. Dotyczy budynków zabytkowych wpisanych do rejestru zabytków oraz objętych ochroną konserwatorską w postaci ujęcia w Wojewódzkiej i Gminnej Ewidencji Zabytków
b) projektowana konstrukcja winna być:
· stabilna i bezpieczna,
· delikatna i neutralna stylistycznie, o minimalnym przekroju poprzecznym nieprzekraczającym 10 cm, z zakazem stosowania elementów i konstrukcji o masywnych przekrojach i pełnych płaszczyznach w tym mieczy, kleszczy czy zastrzałów,
· wykonana z metalu (w kolorze RAL 7024), z dopuszczeniem wypełnienia w postaci bezbarwnego przezroczystego szkła,
c) wszystkie pionowe panele obudowy konstrukcji winny być rozbieralne lub rozsuwane, umożliwiające maksymalne otwarcie ogródka gastronomicznego w okresie letnim,
d) panele obudowy konstrukcji oraz drzwi wejściowe wraz z naświetlem, wykonane z bezbarwnego, przezroczystego szkła (bez reklam i logotypów) mogą mieć bezramową konstrukcję,
e) elementy konstrukcji zadaszenia winny mieć minimalny spadek, z zakazem stosowania form: łukowych, wyoblonych, stożkowych, itp.,
f) ilość podpór zadaszenia winna być zredukowana do minimum, wskazane jest stosowanie wkomponowanych w resztę konstrukcji ram, podpór lub/i donic,
g) wyklucza się zadaszenie konstrukcji w formie innej niż przezroczyste szkło, przestrzeń boczna zadaszenia, tworząca trójkąt z elewacją winna być wypełniona bezbarwnym przezroczystym szkłem,
h) w okresie letnim szklane zadaszenie samonośnej ramowej konstrukcji może być osłonięte markizą,
i) poszycie markizy winno być w kolorze zbliżonym do szarości: RAL 7035, 7038, 7004, 7012 7045,9018 lub bieli: RAL 9001, 9003, 9010, 9016, bez logo firm; napisy zawierające nazwę lokalu, znak firmowy, czy nazwy browaru/koncernu dopuszczone są wyłącznie na lambrekinach;
j) dopuszcza się montaż lekkiej, rozbieralnej konstrukcji podłogi, nieutrudniającej dostępu do istniejącej podziemnej infrastruktury technicznej,
21) ustalenia w zakresie nietrwale związanego z gruntem obiektu zaplecza gastronomicznego:
a) ze względu na brak zaplecza dla funkcjonowania kawiarenki (na obszarach poza pasem drogowym) dopuszcza się lokalizację obiektu zaplecza o wysokości nie przekraczającej 3,5 m w konstrukcji metalowej. Forma obiektu oraz jego elementy konstrukcyjne i wykończeniowe powinny być eleganckie, proste i neutralne. Wymagane jest użycie szkła jako elementu wypełniającego (min. 70 % elewacji), wyklucza się użycie do wypełnień materiałów takich, jak: pleksi, drewno. Jako zadaszenie płaskie dopuszcza się wypełnienie ze szkła;
22) ustalenia w zakresie mebli:
a) meble muszą stanowić całość stylistyczną z resztą wystroju ogródka gastronomicznego i być wykonane z naturalnych materiałów (np. wikliny, drewna, ratanu, szkła, z dopuszczeniem elementów metalowych) lub dobrej jakości imitacji materiałów naturalnych,
b) zakazuje się stosowania mebli z palet, ławostołów, a także stylizowanych, ciężkich ław;
23) ustalenia w zakresie wygrodzeń:
a) za optymalną formę wygrodzenia obszaru ogródka gastronomicznego uznaje się: donice, skrzynki z krzewami lub kwiatami (roślinami jednorocznymi, bylinami czy trawami),
b) donice mogą być wykonane z drewna, metalu, betonu architektonicznego, ceramiki lub wysokiej jakości tworzywa sztucznego,
c) w ramach jednego lokalu zaleca się stosować donice jednolite stylistycznie, materiałowo, kolorystycznie i gabarytowo,
d) dopuszcza się ogrodzenie ogródka gastronomicznego nietrwale związane z gruntem, o ażurowej konstrukcji wykonanej z metalu, drewna lub tafli szkła, bez elementów reklamowych, pod warunkiem, że jego wysokość nie przekroczy 100 cm, a łączna długość nie przekroczy 50% całkowitej długości ogrodzenia ogródka gastronomicznego,
e) wyklucza się stosowanie gabionów, płotów lamelowych, płotów osłonowych oraz ogrodzeń w postaci pełnych płaszczyzn innych niż przeźroczyste szkło;
24) ustalenia w zakresie zieleni:
a) ogródki gastronomiczne winny być udekorowane dużą ilością zieleni, w tym roślinami kwitnącymi. Inwestor jest zobligowany do usunięcia elementów zieleni wykorzystywanej do dekoracji ogródka gastronomicznego po zakończeniu jego funkcjonowania,
b) kompozycje zieleni winny tworzyć okazałą masę wypełniającą przestrzeń donicy przez cały okres funkcjonowania ogródka gastronomicznego, 
c) wykluczone jest stosowanie sztucznej zieleni,
d) należy unikać gatunków roślin o toksycznych liściach/kwiatach, posiadających kolce lub ciernie;
25) ustalenia w zakresie oświetlenia i elementów grzewczych:
a) elementy oświetlenia powinny być wkomponowane w wystrój ogródka gastronomicznego i współgrać z jego stylistyką,
b) dopuszcza się stosowanie nagrzewnic o prostej formie,
c) należy stosować nagrzewnice nie emitujące zapachów oraz spalin;
26) w okresach świątecznych wymagane jest umieszczenie w ogródku gastronomicznym ozdób okolicznościowych lub przestrzennych elementów świetlnych emitujących białe, ciepłe światło.
27) dla aranżowanych w okresie letnim ogródków gastronomicznych przy ul. 7 Kamienic ze względu na znaczny spadek terenu obowiązują poniższe ustalenia w zakresie podestów: 
a) nawierzchnia dopuszczonych podestów musi harmonizować kolorystycznie z nawierzchnią terenu, na którym ma być ustawiona,
b) konstrukcja podestu nie może ograniczać dostępu dla osób z niepełnosprawnością, elementy ułatwiające dostęp muszą się znajdować wewnątrz obrysu terenu ogródka gastronomicznego,
c) zabrania się pokrywania podestów jakąkolwiek wykładziną, sztuczną trawą itp.,
d) podesty winny być wykonane z desek tarasowych drewnianych lub kompozytowych, ich nawierzchnia powinna być antypoślizgowa,
e) konstrukcja podestu nie może być widoczna, musi być zamaskowana,
f) wysokość górnej krawędzi podestu w najwyższym punkcie nie może być większa niż 30 cm w stosunku do poziomu przylegającej nawierzchni.
28) po zakończeniu funkcjonowania ogródka gastronomicznego w okresie letnim inwestor zobowiązany jest do niezwłocznego usunięcia wszystkich elementów jego aranżacji oraz podestów.
§ 4. 1. Na obszarach położonych poza strefą określoną w załączniku nr 1 do niniejszego zarządzenia ogródki gastronomiczne winny być lokalizowane, aranżowane i winny funkcjonować zgodnie z odrębnymi przepisami, w tym w szczególności: z Ustawą Prawo budowlane, Ustawą o drogach publicznych, z przepisami dotyczącymi prowadzenia działalności gastronomicznej, w tym sanitarnymi i BHP, według następujących zasad:
1) urządzenie ogródka gastronomicznego nie może ograniczać ruchu pieszego, swobodnego przejścia – parametry do spełnienia tego warunku każdorazowo ustala zarządca drogi publicznej;
2) ogródek gastronomiczny musi być wykonany z trwałych, naturalnych elementów, pozwalających na jego łatwy i szybki montaż oraz demontaż;
3) wszystkie elementy wyposażenia ogródka gastronomicznego muszą znajdować się w obszarze wyznaczonym na jego lokalizację;
4) wystrój ogródków gastronomicznych musi cechować wysoka jakość i estetyka;
5) w każdym ogródku gastronomicznym musi występować wyłącznie jeden rodzaj i kolor przekryć w formie parasoli lub markiz; 
6) kolorystykę markiz należy dostosować do kolorystyki elewacji budynku;
7) pokrycie parasoli i zadaszeń musi być wykonane wyłącznie z tkaniny; 
8) meble muszą stanowić całość stylistyczną z resztą wystroju ogródka gastronomicznego i być wykonane z naturalnych materiałów (np. wikliny, drewna, ratanu, szkła, z dopuszczeniem elementów metalowych) lub dobrej jakości imitacji materiałów naturalnych;
9) ogródki gastronomiczne muszą być udekorowane dużą ilością zieleni, w tym roślinami kwitnącymi. Inwestor jest zobligowany do usunięcia elementów zieleni wykorzystywanej do dekoracji ogródka gastronomicznego po zakończeniu jego funkcjonowania;
10) za optymalną formę wygrodzenia obszaru ogródka gastronomicznego uznaje się: donice, skrzynki z krzewami lub kwiatami;
11) dopuszcza się ogrodzenie ogródka gastronomicznego nietrwale związane z gruntem o wysokości do 100 cm o konstrukcji ażurowej, wykonanej z metalu, drewna, wikliny, rattanu lub dobrej jakości imitacji materiałów naturalnych; 
12) konstrukcja i elementy wyposażenia ogródka gastronomicznego, w tym samonośne ramowe konstrukcje, nie mogą ingerować w nawierzchnię;
13) minimalny prześwit pomiędzy najniższą krawędzią przekrycia, a powierzchnią chodnika nie może być niższy niż 2,5 m;
14) przekrycie, niezależnie od zastosowanej formy, nie może przekraczać ustalonego maksymalnego obrysu ogródka gastronomicznego;
15) ustalenia w zakresie podestów:
a) podesty są dopuszczane w szczególnych przypadkach tj. wyłącznie na nawierzchni ze spadkiem powyżej 5% lub w razie konieczności zakrycia ażurowych nawierzchni,
b) nawierzchnia dopuszczonych podestów musi harmonizować kolorystycznie z nawierzchnią terenu, na którym ma być ustawiona,
c) konstrukcja podestu nie może ograniczać dostępu dla osób z niepełnosprawnością, elementy ułatwiające dostęp muszą się znajdować wewnątrz obrysu terenu ogródka gastronomicznego,
d) zabrania się pokrywania podestów jakąkolwiek wykładziną, sztuczną trawą itp.,
e) podesty winny być wykonane z desek tarasowych drewnianych lub kompozytowych, ich nawierzchnia powinna być antypoślizgowa,
f) wysokość górnej krawędzi podestu w najwyższym punkcie nie może być większa niż 30 cm w stosunku do poziomu przylegającej nawierzchni;
16) w miejscu widocznym musi być umieszczona informacja o dostępie do toalet, z których mogą korzystać klienci ogródka gastronomicznego;
17) po zakończeniu funkcjonowania ogródka gastronomicznego w okresie letnim inwestor zobowiązany jest do niezwłocznego usunięcia wszystkich elementów jego aranżacji oraz podestów;
§ 5. 1. Wszelkie zmiany w zakresie uzgodnionych elementów aranżacji ogródka gastronomicznego wymagają ponownej zgody Pełnomocnika Prezydenta Miasta ds. Estetyki Miasta oraz przedstawiciela Wydziału Urzędu Miasta, bądź jednostki organizacyjnej, która zgodnie ze swoimi kompetencjami zarządza właściwym terenem.
2. Inwestor ma obowiązek utrzymania w czystości i porządku ogródka gastronomicznego przez cały czas jego funkcjonowania oraz usunięcia elementów infrastruktury ogródka gastronomicznego po jego zakończeniu. 
3. Inwestor aranżujący ogródek gastronomiczny w formie nietrwale związanej z gruntem samonośnej ramowej konstrukcji z obudową jest odpowiedzialny za jego odśnieżanie i pryzmowanie zgromadzonego śniegu w miejscach niekolidujących z ciągami komunikacyjnymi oraz łatwo dostępnych dla służb porządkowych. 
4. Gdy w kolejnym sezonie funkcjonowania ogródka gastronomicznego koncepcja jego  zagospodarowania jest taka, jak w sezonie poprzednim i uzyskała pozytywną opinię Pełnomocnika Prezydenta Miasta ds. Estetyki Miasta, inwestor składa wniosek o zajęcie pasa drogowego wraz z dokumentacją fotograficzną przedstawiającą zaakceptowany ogródek gastronomiczny oraz pisemnym oświadczeniem o ponowieniu działalności w tej samej formie. Nie dotyczy to ogródków gastronomicznych warunkowo zaakceptowanych przez Pełnomocnika Prezydenta Miasta ds. Estetyki Miasta.
§ 6. 1. Zasady wynikające z niniejszego Zarządzenia stanowić będą warunki umowy dzierżawy lub zajęcia terenu na obszarach wskazanych w § 1. ust.1.
2. Zarządca nieruchomości ma prawo do wypowiedzenia umowy, a zarządca drogi publicznej do wstrzymania zezwolenia na zajęcie pasa drogowego, o ile stwierdzi, że wygląd, wielkość lub lokalizacja ogródka gastronomicznego są niezgodne z zapisami niniejszego Zarządzenia, ustaleniami umowy lub warunkami określonymi w zezwoleniu, wydaną opinią Pełnomocnika Prezydenta Miasta ds. Estetyki Miasta lub w przypadku, gdy inwestor nie dba o porządek i estetykę. 
3. W przypadku wypowiedzenia umowy dzierżawy przez zarządcę nieruchomości lub wstrzymania zezwolenia na zajęcie pasa drogowego przez zarządcę drogi publicznej inwestor jest zobowiązany do natychmiastowego usunięcia ogródka gastronomicznego na własny koszt, w innym przypadku zostanie naliczona kara za bezumowne zajęcie terenu lub pasa drogowego. 
4. Inwestor nie może wysuwać żadnych roszczeń wobec Gminy Miasta Częstochowy z tytułu usunięcia obiektu i poniesionych nakładów na nieruchomości. Inwestor musi zwrócić użytkowany teren w stanie niepogorszonym, wolnym od nakładów.
§ 7. Traci moc Zarządzenie Nr 1684.2021 Prezydenta Miasta Częstochowy z dnia 9 lipca 2021 r. w sprawie zasad lokalizacji, aranżacji i funkcjonowania tymczasowych ogródków gastronomicznych na terenach wchodzących w skład gminnego zasobu nieruchomości oraz nieruchomości Skarbu Państwa, którymi zarządza Prezydent Miasta Częstochowy.
§ 8. Wykonanie Zarządzenia w zakresie zajęcia pasa drogowego powierza się Dyrektorowi Miejskiego Zarządu Dróg w Częstochowie, w zakresie zawierania umów dzierżawy Naczelnikowi Wydziału Mienia i Nadzoru Właścicielskiego oraz dyrektorom jednostek posiadających uprawnienia do zarządzania nieruchomościami w imieniu Prezydenta Miasta Częstochowy, w zakresie uzgadniania i akceptacji koncepcji aranżacji Pełnomocnikowi Prezydenta Miasta Częstochowy ds. Estetyki Miasta. 
§ 9. 1. Zarządzenie wchodzi w życie z dniem podpisania.
2. Dla inwestorów posiadających umowy i decyzje zawarte przed dniem wejścia w życie zarządzenia ustala się czas dostosowania aranżacji ogródków gastronomicznych do końca okresu obowiązywania tych umów i decyzji, jednak nie dłużej niż do 31 grudnia 2023 r. 
3. Zarządzenie obowiązuje do dnia 31 grudnia 2024 r.
Z up. Prezydenta 
Miasta Częstochowy
(-) Ryszard Stefaniak
Zastępca Prezydenta
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