SPECYFIKACJA WYPOSAZENIA

Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przytacza Moc kW | llos¢
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. Gt. Wys. Nap.V | Gaz | Woda | Odpt. | min. od — | szt.
min. od — | min. od — | min. od — | min. od — max. do
max. do max. do | max. do | max. do
1.0 Pomieszczenie socjalne
1.1 | Szafka pracownicza, dwudzielna na odziez czystg i brudng, na nogach, 800 500 1940 - - - - - 4
malowana proszkowo
1.2 | Stot roboczy ze zlewem po lewej, pod spodem szafka z drzwiami 1800 600 850 - - - - - 1
przesuwnymi, rant tyt i prawa strona, lewy naroznik wyoblony, w zestawie
z baterig zlewowa, nablatowg, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne
gtowice zawordw, w zestawie z syfonem zlewowym
1.3 | Szafka wiszgca, drzwi skrzydiowe, wewnatrz potka zamontowana na state 800 300 650 - - - - - 2
1.4 | Umywalka do rgk z wytgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw @50
1.5 | Stolik $niadaniowy, konstrukcja stalowa, malowana proszkowo, blat wykonany 800 800 800 - - - - - 1
z ptyty widrowej laminowanej, zestaw z czterema krzestami, konstrukcja
stalowa, profil kwadrat 20x20, malowana proszkowo, siedzisko oraz oparcie
Z plyty sklejki
2.0 Pomieszczenie porzadkowe
2.1 | Szafa porzadkowa z przedziatem na mopy oraz, szafkg z potkami 1000 500 1800 - - - - - 1
na $rodki czystosci
2.2 | Zlew porzadkowy z i umywalka, zlew z raszkg na wiadro 500 700 850 - - Cw/ h=25 - 1
Zw @50
2.3 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, fokciowa, kolumna wykonana z jednego 400 400 1040 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury nierdzewnej, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm Zw @50
w zestawie syfonem zlewozmywakowym
3.0 Komunikacja
3.1 | Waga zapleczowa z nierdzewng szalkg, zakres wazenia do 60kg 420 670 830 230/ - - - - 1
6V
3.2 | Regat magazynowy, piecio-potkowy, spawany, potki petne 600 300 1800 - - - - - 1
4.0 Magazyn i obieralnia warzyw
4.1 | Umywalka do rgk z wylgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw @50
4.2 | Regat magazynowy, piecio-pétkowy, potki perforowane, 1200 600 1800 - - - - - 2
4.3 | Obieraczka do ziemniakow i warzyw okopowych w zestawie z separatorem 440 - 445 | 670 -690 1370 - 230 - Zw h=0 |0,35-0,37 1
obierzyn, okfadziny boczne i talerz $cierny, jednorazowy wsad 10kg, 1375 #
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Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przytacza Moc kW | llosé
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. Gt Wys. Nap.V | Gaz | Woda | Odpt. | min. od — | szt.
min. od — | min. od — [ min. od — | min. od — max. do
max. do max.do | max.do | max. do
elektronicznie sterowy z wyswietlaczem kohca czasu pracy, odporno$¢ na 20x20
zalanie panelu sterujgcego IP55 cm
4.4 | Stof roboczy z pétka, posrodku blok trzech szuflad, rant tyt i prawa strona 2000 600 850 - - - - - 1
4.5 | Basen dwukomorowy, gt. kom. 30cm, rant tyt i lewa strona 1200 600 850 - - Cw/ | h=25 - 1
Zw @50
4.6 |Bateria zlewowa, jednokolumnowa, tokciowa, kolumna wykonana z jednego 400 400 1040 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury nierdzewnej, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm Zw @50
w zestawie syfonem zlewozmywakowym
5.0 Magazyn i dezynfekcja jaj
5.1 | Umywalka do rgk z wytgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw @50
5.2 | Stét roboczy ze zlewem jednokomorowym po prawej stronie, z lewej 1500 650 850 - - Cw/ h=25 - 1
miejsce pod lodéwke na jajka, rant tyt, prawa i lewa strona, w zestawie Zw @50
z baterig zlewowa, nablatowg, fokciowa, niezacieralne, samosmarowalne
gtowice zaworéw, w zestawie z syfonem zlewowym
5.3 | Naswietlacz do jaj, poj. 30szt, wykonanie nierdzewne 358 512 255 230 - - - 0,08 1
5.4 | Szafa chiodnicza podblatowa, drzwi nierdzewne, poj. 160I, sterowanie 600 - 610 | 627 - 637 | 840 - 850 230 - - - 0,13 1
cyfrowe, wyswietlacz temperatury, zakres +2+100C oswietlenie wnetrza,
zuzycie pradu do 607KWh/rok, klasa energetyczna B
6.0 Magazyn produktéw suchych
6.1 | Regat magazynowy, pigcio-pstkowy, pétki perforowane, [| 1200 | 600 [ 1800 | - - |- - - 3
7.0 Magazyn produktéw chtodniczych
7.1 | Umywalka do rak z wytgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw @50
7.2 | Szafa chiodnicza, obudowa i wnetrze nierdzewne wykonane ze stali AlSI 740 - 745 | 885-890 2060 - 230 - - - 0,22 - 2
304, poj. 670It, cyfrowy wyswietlacz temperatury, oswietlenie wnetrza LED, 2080 0,25
zakres -2 +100C, zuzycie pradu 350KWH/rok, klasa energetyczna A,
ekologiczny czynnik chtodniczy R290
7.3 | Szafa mroznicza, obudowa i wnetrze nierdzewne wykonane ze stali AISI 710-720 | 815-835 2020 - 230 - - - 0,49 - 2
304, poj. 670It, cyfrowy wyswietlacz temperatury, oswietlenie wnetrza LED, 2050 0,51
zakres -15 -220C, zuzycie prgdu 2385KWH/rok, klasa energetyczna D,
ekologiczny czynnik chtodniczy R290
8.0 Kuchnia gtéwna
8.1 | Umywalka do rgk z wytgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw @50
7.2 | Szafa chiodnicza, obudowa i wnetrze nierdzewne wykonane ze stali AlSI 740 - 745 | 885 - 890 2060 - 230 - - - 0,22 - 1
304, poj. 670It, cyfrowy wyswietlacz temperatury, oswietlenie wnetrza LED, 2080 0,25

2/7




Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przytacza Moc kW | llosé
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. Gt Wys. Nap.V | Gaz | Woda | Odpt. | min. od — | szt.
min. od — | min. od — [ min. od — | min. od — max. do
max. do max.do | max.do | max. do
zakres -2 +100C, zuzycie prgdu 350KWH/rok, klasa energetyczna A,
ekologiczny czynnik chtodniczy R290
7.3 | Szafa mroznicza, obudowa i wnetrze nierdzewne wykonane ze stali AISI 710-720 | 815-835 | 2020 - 230 - - - 0,49 - 1
304, poj. 670It, cyfrowy wyswietlacz temperatury, oswietlenie wnetrza LED, 2050 0,51
zakres -15 -220C, zuzycie prgdu 2385KWH/rok, klasa energetyczna D,
ekologiczny czynnik chtodniczy R290
7.4 | Basen dwukomorowy, gt. kom. 40cm, rant tyt, otwér pod baterie w prawym 1200 700 850 - - Cw/ | h=25 - 1
narozniku, lewy naroznik wyoblony Zw @50
7.5 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, tokciowa, kolumna wykonana z jednego 400 400 1040 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury nierdzewnej, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm w Zw @50
zestawie syfonem zlewozmywakowym
7.6 | Potka ociekowa, wiszgca, perforowana, dwupoziomowa z wieszakami na 800 300 350 - - - - - 1
sztuéce
7.7 | Regat ociekowy, na naczynia kuchenne z wanng ociekowa u dotu, potki 1000 700 1800 - - - - - 1
perforowane, pochylenie potek 4%
7.8 | Stét roboczy z pdétka, rant tyt i prawa strona, 1200 700 850 - - - - - 1
7.9 | Stot roboczy z szafka z drzwiami skrzydtowymi i potkg,nad szafkg poziomo 1400 600 850 - - - - - 1
wzdtuz blatu zamontowane trzy szuflady, rant tyt
7.10 [ Stét roboczy ze zlewem jednokomorowym i szafkg z drzwiami 2350 600 850 - - Cw/ | h=25 - 1
skrzydtowymi, komora po lewej, rant tyt w zestawie z z baterig zlewowa, Zw 50
nablatowg, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice zaworow,
w zestawie z syfonem zlewowym
7.11 | Szafka wiszgca, drzwi skrzydtowe, wewnatrz potka zamontowana na state 900 300 650 - - - - - 2
7.12 | Stét roboczy z prawej strony blok trzech szuflad z drugiej strony szafka 1500 600 850 - - - - - 1
otwierana skrzydtowo z potka, czes¢ srodkowa otwarta z dwoma pétkami,
rant tyt
7.13 | Stot roboczy ze zlewem jednokomorowym i szafkg z drzwiami 2400 600 850 - - Cw/ | h=25 - 1
skrzydtowymi, komora po lewej, rant tyt w zestawie z baterig zlewowa, Zw 50
nablatowg, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice zaworow,
w zestawie z syfonem zlewowym
7.14 | Szafka wiszaca, drzwi skrzydiowe, wewngtrz pétka zamontowana na state 900 300 650 - - - - - 3
7.15 [ Stot roboczy ze zlewem jednokomorowym po prawej stronie, pod spodem 1500 700 850 - - Cw/ | h=25 - 1
potka, rant tyt i lewa strona, w zestawie z baterig zlewowg, nablatows, Zw @50
tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice zaworow, w zestawie
z syfonem zlewowym
7.16 | Bemar jezdny, trzykomorowy, osobne sterowanie komér, w zestawie 1090 700 850 230 - - - 1
z pojemnikami GN 1/1 z uchwytami oraz pokrywami z wycieciem na
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Lp.

Nazwa pomieszczenia

w

ymiary w mm

Przylacza

Nazwa/Opis urzadzenia/Model

Szer.
min. od —
max. do

Gl.
min. od —
max. do

Wys.
min. od —
max. do

Nap. V
min. od —
max. do

Gaz | Woda

Odpt.

Moc kW
min. od —
max. do

llosé
szt.

chochle i tyzki serwisowe

717

Stot roboczy z szafkg z drzwiami przesuwnymi i potkg, w goérnej czesci pod
blatem zamontowane poziomo dwie szuflady, rant tyt,

1200

700

850

7.18

Stot roboczy z szafkg otwartg i pétka, po prawej blok trzech szuflad rant tyt
i lewa strona,

2000

500

850

7.19

Stoét roboczy z szafkg otwartg i pétka, po prawej blok trzech szuflad rant tyt
i prawa strona,

2000

500

850

7.20

Okap centralny, wyciggowy indukcyjny, z kompensacjg nawiewu, izolacjg
komor nawiewowych, w zestawie z filtrami trapezowymi i oswietleniem
zabudowanym szybami mlecznymi

3800

2000

500

230

12xQD
400

16xD
250

7.21

Piec konwekcyjno — parowy, poj. 10x GN 1/1, rozstaw pomiedzy
poziomami 67mm, sterowanie elektronicznie poprzez dotykowy panel
sterowania, trzy tryby pracy: automatyczny, programowalny i reczny,
kontrola wilgotnosci za pomocg wbudowanej sondy lambda, siedem
predkosci wentylatora, zapis programow, drzwi z potréjng szybg z
wmontowanym oswietleniem LED, dwustopniowe otwieranie drzwi komory,
wbudowany zintegrowany spryskiwacz z systemem powrotu do kasety ,
dwa rodzaje mycia automatycznego — w pieciu poziomach - mycie dwoma
rodzajami detergentow w ptynie (myjacy i ptuczacy wytwornice pary i
komore) oraz dwa rodzaje detergentéw w tabletkach i proszku (proszek -
myjacy oraz tabletki — czyszczaco ptuczace wytwornice pary) bojlerowy
system wytwarzania pary, bojler ze stali AISI 304, poziom wodoszczelnosci
IPX5, zestaw z kompletem 10 pojemnikéw GN 4x40+4x65+2x10mm oraz
podstawg z dwoma rzedami Slizgéw GN 1/1 i pdtka

866-868

774-776

1057 -
1059

400

h=25
@50

18,5 —
19,0

7.22

Element neutralny z szufladg na podstawie z drzwiami skrzydtowymi

400 -410

710 -730

850 -970

7.23

Patelnia uchylna, gazowa, wlewka wody, misa o poj. 60It ze stopu stali
nierdzewnych z rdzeniem DUOMAT dla lepszego przenikania ciepta i
temperatury do potrawy, mozliwos¢ uzytkowania na mokro i sucho,
termostatyczna kontrola pracy i temperatury

800 - 810

710-730

850 -970

w

16,0 —
16,3

7.24

Element neutralny z szufladg na podstawie z drzwiami skrzydtowymi

400 -410

710 -730

850 -970

7.25

Frytownica elektryczna, dwukomorowa, poj. 2x15It, komory ,V”, w szafce
zabudowana filtracja mechaniczna poprzez fitr stalowy, siatkowy,
podczerwony system ogrzewania, grzatki zabudowane poza komorg

800 - 810

710-730

850 -970

400

20,0 -
20,5

7.26

Kuchnia elektryczna, czteroptytowa, ptyty kwadratowe 23x23cm na
podstawie z piekarnikiem gazowym z termostatyczng kontrolg temperatury

800 - 810

710 -730

850 -970

400

Gz/ -
Pb

10,4 -
10,6/
6,0-6,3
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Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przytacza Moc kW | llosé
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. Gt Wys. Nap.V | Gaz | Woda | Odpt. | min. od — | szt.
min. od — | min. od — [ min. od — | min. od — max. do
max. do max.do | max.do | max. do

7.27 | Plyta grzewcza gazowa, jednopalnikowa, max. temp. 500°C, na podstawie 800-810 | 710-730 | 850-970 - Gz/ - - 70-7.2 1
szafkowej z drzwiami skrzydtowymi Pb

7.28 | Element neutralny z zabudowang baterig wodng z licznikiem wody na 400-410 | 710-730 | 850-970 - - - - - 1
podstawie szafkowej z drzwiami skrzydtowymi wspolnej dla baterii oraz
blatu neutralnego

7.29 | Taboret gazowy, jednopalnikowy, konstrukcja stalowa - zabudowana, 580-590 | 610-615 | 410-412 - Gz/ - - 11,5-15 1
emaliowany, zeliwny ruszt Pb

7.30 | Stot roboczy, jezdny, nad taborety gazowe, ptyta ptaska bez rantu 1500 700 850 - - - - - 1

8.0 Zmywalnia

8.1 | Umywalka do rgk z wytgcznikiem kolanowym w zestawie z baterig oraz 400 404 577 - - Cw/ h=25 - 1
dozownikiem mydta Zw 50

8.2 | Szafa przelotowa, dwa poziomy drzwi przesuwnych, w srodku pie¢ 800 700 2000 - - - - - 1
poziomow potek zamontowanych na state

8.3 | Stot wytadowczy ze zmywaki kapturowej, u dotu potka gretingowa, rant 1100 700 900 - - Cw/ | h=25 - 1
tylny wysokosci 100mm, zaczepy po lewej stronie Zw @50

8.4 | Zmywarka kapturowa do naczyn z kompletem dozownikéw, cyfrowy, narozny 750 -752 | 755-760 2273 - 400 - Zw @50/ 12,9 - 1
wys$wietlacz temperatury i programoéw, bojler atmosferyczny z pompe ptukania, 2275 h=0 13,2
automatyczny cykl samo czyszczenia, zuzycie wody 2l/cykl, izolowany kaptur z
odzyskiem ciepta, system odkamieniania ZeroLime, system filtracyjny
ClearBlue, wbudowana pompa odptywu, w zestawie z ptynami startowymi,
GWARANCJA WYPARZANIA

8.5 | Uzdatniacz wody, automatyczny, solankowy 455 233 540 230 - Zw h=25 - 1

@50

8.6 | Stot zatadowczy do zmywarki kapturowej, dwa zlewy po lewe;j stronie, 1900 700 900 - - Cw/ h=25 - 1
zaczepy po lewej, u dotu pétka gretingowa, rant tylny wysokosci 100mm Zw @50

8.7 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, tokciowa, kolumna wykonana z jednego 275 275 1030 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury, z prysznicem Zw @50
i wylewkg wody dt. 275mm w zestawie syfonem zlewozmywakowym

8.8 | Szafa magazynowa, dwa poziomy drzwi skrzydtowych, wewnatrz piec¢ 1200 600 2000 - - - - - 1
poziomow potek zamocowanych na state

8.9 | Wozek jezdny, transportowy, trzy-potkowy, spawany, uchwyt z jednej strony, 900 600 850 - - - - - 2
cztery kota z hamulcem

MEBLE NIERDZEWNE:

Wykonanie mebli z blachy nierdzewnej, kwasoodpornej chromo-niklowej

Gatunek wg. PN OH18N9 wg. ASTM 304, wg EN 14.301 (AISI 304)
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— Produkowane meble posiadajg pozytywna ocene w zakresie jakosci zdrowotnej wystawiong przez Paristwowy Zaktad Higieny. Nr. Swiadectwa HZ / 03110 / 00.
— Widoczne powierzchnie mebli sg wykonczone szlifem z zachowaniem struktury liniowej

— Meble wykonane s3 z oryginalnych blach szlifowanych w atmosferze olejowej (standard 4N)

— Stoly ze zlewami oraz blaty robocze, wyposazone w kapinos chronigcy korpus oraz tylny rant z tagodnym wygieciem o wysokosci 100mm i grubosci 10mm

— uchwyty wyprofilowane z poszycia po catej dtugosci szuflad, szaf i szafek

Podzespoty mebli wykonane sgz:

& ptyty robocze stotéw — min. blacha gr. 1,0 mm
& ptyty stotéw ze zlewami — min. blacha gr. 1,2 mm
& ptyty stotéw podawczo - odbiorczych — min. blacha gr. 1,5 (1,2) mmm
& korpusy szafek w stotach — min. blacha gr. 0,8 mm
& korpusy szaf i szafek wiszacych — min. blacha gr. 0,8 mm
& komory basenéw — min. blacha gr. 1,2 mm
& potki w regatach — min. blacha gr. 1,0 mm
& potki wiszgce — min. blacha gr. 1,2 (1,0) mm
& korpusy okapow — min. blacha gr. 0,8 mm
& drzwi i szuflady — min. blacha gr. 0,8 mm
& potki w stotach i szafach — min. blacha gr. 0,8 mm
& stelaze stotow i szaf — min. profil kwadratowy 40x40 mm
& stelaze regatéw i wézkéw — min. profil kwadratowy 30x30 mm
& ptyty robocze stotéw podklejone s3g ptytg widrowa laminowang gr. 18mm
& ptyty stotéw ze zlewami wykonane s3 ze zgrzewang, ttoczong komora, powierzchnia ptyty ze zlewem wgtebiona jest na min. 10mm
& komory basenéw wykonane sg z blachy w wersji gieto-spawanej
& szuflady zamontowane sg na prowadnicach toczonych ze stali nierdzewnej, wymiary wewnetrzne szuflad przystosowane sg do pojemnikéw GN1/1
& drzwi wykonane sa w tzw. ,wersji puszkowej” z podwdjng $cianka blachy razem z uchwytem do otwierania
& drzwi otwierane na zawiasach, zamykane sg na zatrzask kulowy
& potki w stotach i szafach przytwierdzona s3 na state
& okapy wykonane sg w wersji zgrzewano — spawanej, wyposazone w filtry szczelinowe tzw. ,tapacze ttuszczu” oraz krééce przytaczeniowe
do instalacji wyciggowej
& oswietlenie okapow wykonane jest w wersji LED, zabudowanej szybami mlecznymi
& meble do ustawienia oraz wypoziomowania w kuchni wyposazone sg w stopy regulacyjne z tworzywa sztucznego
WYSPA GRZEWCZA:

— wodoodpornos¢ maszyn min IPX 4
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Wykonanie paneli majacych bezposredni kontakt z obstugg z blachy nierdzewnej, kwasoodpornej chromo-niklowej Gatunek wg. PN OH18N9 wg. ASTM 304, wg EN
14.301 (AISI 304)

gorna powierzchnia tfoczona z jednego kawatka blachy min. 1,5mm z zaokrgglonymi naroznikami, fronty wykonane z blachy min. 1,5mm

ptyty grzewcze w kuchniach elektrycznych z odlewu zeliwa z termostatem bezpieczenstwa, o mocy 2,6kW dla ptyty, hermetycznie potaczone z obudowa

drzwi w piekarnikach izolowane z wytfaczanym panelem wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i higieny

komora piekarnikow ze stali nierdzewnej z rowkow3 plyta grzewczg — czarna stal emaliowana o gr. min 2mm

piekarniki z odrebnymi termostatami dla gérnych i dolnych elementéw grzewczych (140°C do 300°C) komora o poj. 3xGN 1/1

patelnia gazowa z misg do pracy na mokro i sucho, z rdzeniem z dwéch stopéw stali nierdzewnych — DUOMAT - dla poprawienia stabilnosci termicznej
oraz eliminacji mozliwosci deformacji oraz korozji powierzchni smazenia

w patelni zastosowaé min. dwuwarstwowg pokrywe ze stali nierdzewnej, wbudowana wlewke wody oraz manualny - korbowy przechyt misy

7/7



